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UNE DESTINATION LIFESTYLE AVANT-GARDISTE AU CŒUR D’UN VIGNOBLE

Nichée dans 46 hectares de vignes en pleine Réserve Naturelle de la Plaine des Maures  dans le 
Var, site classé Natura 2000, Ultimate Provence, membre de la prestigieuse collection Small 
Luxury Hotels of the World, incarne une nouvelle vision de la Provence : solaire, moderne et 
résolument design.

Conçu par les architectes Humbert & Poyet, l’hôtel 4 étoiles mêle lignes contemporaines, 
matières brutes et lumière méditerranéenne dans une atmosphère chic et vibrante.

Ici, le vin structure l’expérience.

Le vignoble entoure l’hôtel, le chai, à l’esthétique affirmée, dialogue avec l’architecture, le caveau 
devient lieu de scène, et la bouteille iconique – sans étiquette, striée comme des rayons de soleil 
– s’impose comme signature visuelle immédiatement reconnaissable.

Autour de ce cœur œnologique s’articule une destination complète : restaurant vibrant pensé pour 
dialoguer avec les cuvées, piscine devenue épicentre des après-midis d’été, terrains de padel et 
beach-volley en pleine nature, espace bien-être au sein du domaine, collaborations lifestyle qui 
prolongent l’art de vivre du domaine. L’expérience se prolonge également à travers une palette 
d’activités : séances de yoga au milieu des vignes, parties de pétanque au cœur du domaine, 
balades en VTT à travers les paysages environnants, tandis que l’hôtel propose aussi une 
bibliothèque pour s’attarder, feuilleter un beau livre ou simplement ralentir le rythme, ainsi que 
des espaces dédiés au télétravail. De quoi trouver un équilibre idéal entre sport et farniente.

Entre énergie méditerranéenne et esthétique contemporaine, Ultimate Provence ne se vit pas 
comme un simple séjour, mais comme une immersion totale où design, vin, mouvement et plaisir 
composent une Provence nouvelle génération.

ULTIMATE PROVENCE

02



UN TERROIR PRÉSERVÉ, UNE SIGNATURE 
IMMÉDIATEMENT RECONNAISSABLE
Au cœur de la Réserve Naturelle de la Plaine des Maures, 
classée zone Natura 2000, le vignoble d’Ultimate Provence 
s’étend sur 46 hectares, dans un environnement d’une grande 
richesse.
Certaines des plus belles parcelles, dont La Perronno, 
accueillent le Rolle, cépage emblématique réputé pour sa 
fraîcheur, sa tension et sa capacité à révéler toute la minéralité 
du terroir provençal.
Le domaine bénéficie d’un terroir singulier, caractérisé par des 
sols marqués et une proximité immédiate avec la nature 
sauvage environnante, conférant aux vins précision aromatique, 
fraîcheur et élégance.

LE VIGNOBLE & LA BOUTEILLE ICONIQUE
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UNE BOUTEILLE DEVENUE ICÔNE

Au-delà du vin, Ultimate Provence a imaginé une silhouette 
immédiatement identifiable dans l’univers des rosés de 
Provence.
La bouteille signature, sans étiquette et sans artifice superflu, 
affirme un parti-pris radical : laisser la création parler.
Ses stries verticales sculptées dans le verre évoquent les 
rayons du soleil glissant sur les rangs de vigne. Son relief 
central embossé renforce son identité architecturale. Son 
absence d’habillage papier magnifie la pureté du flacon et 
renforce son impact visuel sur table. Inspirée par le design des 
années 1920, pensée comme un objet durable, réutilisable et 
intemporel, elle dépasse le statut de simple contenant pour 
devenir un véritable élément de décoration et de lifestyle.
Ultimate Provence ne vend pas uniquement un rosé. Elle met en 
scène un objet désiré.

DU FLACON À L’OBJET

Dans le prolongement de cette identité design forte, Ultimate 
Provence développe une collection d’art de la table en 
collaboration avec QDB. Verres, photophores, vases et bougies 
sont fabriqués à partir des bouteilles iconiques recyclées du 
domaine. Les stries de verre emblématiques sont conservées, 
prolongeant l’expérience visuelle et sensorielle autour de la 
table. En 2026, la collection s’enrichit d’un bougeoir inédit 
signé QDB, poursuivant cette démarche circulaire et 
transformant la bouteille en pièce décorative à forte 
personnalité.
Cette collection incarne la rencontre entre viticulture engagée, 
création contemporaine et démarche durable, faisant du flacon 
un véritable objet de vie.



BLUE LIMITED EDITION ULTIMATE PROVENCE – L’OBJET COLLECTOR 2026

Avec Blue Limited Edition Ultimate 
Provence, le domaine dévoile sa 
première édition limitée pensée 
comme un objet collector rare et 
exclusif, disponible seulement sur 
commande.
Son flacon unique 75 cl se pare d’un 
dégradé de bleu profond inédit, 
renforçant sa dimension graphique et 
sculpturale.
Sous cet habillage exceptionnel, le 
rosé signature révèle une robe rose 
pâle aux reflets cuivrés et une palette 
aromatique intense mêlant citron 
frais, fruits exotiques et notes florales 
audacieuses. En bouche, la fraîcheur 
est nette, subtilement relevée par des 
touches épicées de poivre blanc, 
signant un profil précis et 
contemporain.
La Blue Limited Edition affirme ainsi 
pleinement la rencontre entre 
excellence œnologique et design 
désirable.

LE VIGNOBLE & LA BOUTEILLE ICONIQUE
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LE VIN : UNE SUCCESS STORY MONDIALE
Depuis son lancement en 2017, Ultimate Provence s’est imposée comme l’une des signatures des 
rosés de Provence. Portée par un positionnement design affirmé et une forte désirabilité 
internationale, la marque connaît une croissance continue sur les marchés clés lifestyle et 
premium.

LE VIGNOBLE & LA BOUTEILLE ICONIQUE
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UNE PRÉSENCE DANS DES LIEUX ICONIQUES

SAINT-BARTH : NIKKI BEACHZERMATT : THE OMNIA HOTELSAN DIEGO : FAIRMONT GRAND DEL MAR

MARSEILLE : FRICHE BELLE DE MAI / ART-O-RAMADUBAI : JUMEIRAH BEACH HOTEL



L’ARCHITECTE DES CUVÉES

Œnologue des domaines MDCV, Alexis Cornu porte la vision viticole d’Ultimate Provence 
avec une approche exigeante et précise. Formé à l’international, il façonne des vins 

modernes pensés pour accompagner l’expérience lifestyle du domaine.
Parmi les innovations récentes, la Blue Edition affirme cette volonté de conjuguer 

excellence, technique et désirabilité esthétique, inscrivant Ultimate Provence dans une 
dynamique résolument contemporaine.

Alexis a également participé activement à l’élaboration de la nouvelle cuvée rosé 
d’Ultimate Provence. Une petite partie de l’assemblage a fermenté en barriques de bois 
sélectionnées et a été élevée plusieurs mois. Une nouvelle méthode de vinification qui a 

requis quelques modifications en amont, notamment dans le choix des parcelles 
sélectionnées pour constituer l’assemblage, et un temps de macération (contact des jus 

avec la peau des raisins) plus long. Un parti-pris affirmé pour réaliser un rosé de 
Provence haut de gamme et gastronomique, taillé pour la garde.

« Il n’y a pas de journée type pour un œnologue, car créer un vin de qualité c’est 
avant tout savoir écouter le rythme de la nature, la ressentir et y réagir. »

ALEXIS CORNU
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EXCLUSIVITÉ & CONFORT EN PLEINE NATURE
UN REFUGE DESIGN
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Imaginé par le duo Humbert & Poyet, l’hôtel 4 
étoiles Ultimate Provence s’intègre avec élégance au 
paysage viticole.
Ses 34 chambres et suites prolongent l’esthétique 
architecturale du domaine : lignes épurées, matières 
naturelles, tonalités minérales et lumière méditerranéenne.
Chaque catégorie, chambres classiques, supérieures, 
terrasses, studios et appartements, propose une expérience 
adaptée aux différents rythmes du séjour : escapade en duo, 
parenthèse entre amis ou séjour familial.
Certaines chambres s’ouvrent sur des terrasses avec vue 
privilégiée sur les vignes. Les studios et appartements 
offrent kitchenette et autonomie, conciliant indépendance 
et confort hôtelier.
Entre design contemporain et immersion en pleine nature, 
l’hébergement devient le prolongement direct de 
l’expérience lifestyle Ultimate Provence.



LE DOMAINE COMME TERRAIN DE JEU
Ultimate Provence s’imagine comme un refuge contemporain pour des groupes d’amis en quête 
de soleil et de moments à partager. On vient pour un week-end à plusieurs, pour se retrouver, 
pour rire, pour jouer et découvrir la région. Les journées s’ouvrent sur un match de padel entre 
collines et pins. Elles se prolongent sur le terrain de beach-volley, dans une ambiance légère et 
solaire. À l’heure dorée, la pétanque rassemble autour d’un terrain bordé de vignes, verre de rosé 
à la main, musique en fond, peau encore chauffée par le soleil.
La piscine devient le cœur vibrant du domaine.
On s’y retrouve après l’effort, on s’y attarde jusqu’au coucher du soleil, quand la lumière rosit les 
bouteilles et que l’instant prend des airs de parenthèse méditerranéenne.
Ici, le vin accompagne les retrouvailles, prolonge les discussions et signe ces fins d’après-midi qui 
glissent doucement vers la soirée. Les dégustations restent au cœur de l’expérience, invitant à 
découvrir les cuvées d’Ultimate Provence à travers différents formats, dont le blind test musical, 
moment ludique et immersif autour du vin et de la musique. L’expérience se prolonge également à 
travers des activités pensées pour savourer pleinement l’art de vivre provençal, yoga dans les 
vignes au lever du jour, parenthèse de détente au sauna, massage dédié au bien-être ou encore 
pique-niques au cœur des vignes.

ÉNERGIE & ART DE VIVRE ENTRE AMIS
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BIEN-ÊTRE & PARENTHÈSE SENSORIELLE
En 2026, Ultimate Provence inaugure une collaboration exclusive avec la marque française 
Apnée, pensée comme une signature bien-être intégrée à chaque moment du séjour.
Le collagène marin s’invite ainsi naturellement dans l’expérience, du spa au bar, du restaurant à la 
piscine. Des créations comme L’Amour à la Plage (Matcha Passion Fizz) et Bain de Minuit Yuzu 
Basilic (À l’Ombre des Citronniers) rythment la journée à travers mocktails et cafés glacés 
infusés au collagène.
Autour de la piscine, dans une ambiance chic et décontractée, ces boissons accompagnent les 
moments de détente, tandis qu’au bar et au restaurant, les produits Apnée inspirent une carte 
dédiée mêlant mocktails et boissons bien-être aux saveurs ensoleillées.



UNE TABLE SOLAIRE ET CRÉATIVE

Ultimate Provence affirme une cuisine méditerranéenne locale et de saison. La 
carte, entièrement repensée, revisite les grands classiques régionaux avec 
modernité et audace, dans une approche colorée, fraîche et résolument 
contemporaine. Produits simples, ingrédients de saison et savoir-faire maîtrisé 
composent une expérience gourmande fidèle à l’esprit méditerranéen du domaine.
Au restaurant comme au bord de la piscine, l’expérience se vit à deux rythmes. 
Autour de la piscine, au Beach Restaurant & Bar, une carte légère est proposée tout 
au long de la journée dans une atmosphère estivale face aux vignes. À l’intérieur, le 
restaurant avec cuisine ouverte et terrasse rooftop accueille les hôtes pour un 
moment plus installé, où l’on savoure une cuisine solaire pensée pour être partagée 
et accompagnée des cuvées d’Ultimate Provence.
La gastronomie devient ainsi une extension naturelle du vignoble : une manière 
vivante et décomplexée de célébrer la Provence.

SAVEURS & ART DE LA TABLE
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UN DÉCOR SIGNATURE POUR CRÉER DES MOMENTS FORTS

ÉVÈNEMENTS & PRIVATISATIONS
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Ultimate Provence se révèle pleinement lorsqu’il devient un lieu à s’approprier. Séminaires, team building, lancements, roadshows ou retraites professionnelles trouvent ici un environnement où 
architecture contemporaine, nature méditerranéenne et énergie solaire façonnent un cadre inspirant.

Entre piscine centrale, restaurant vibrant, espaces extérieurs ouverts sur les collines et chambres signées Humbert & Poyet, chaque événement bénéficie d’un équilibre naturel entre concentration, 
créativité et convivialité.

Le domaine se prête également aux célébrations privées : mariages, anniversaires, dîners intimistes ou réunions de famille prennent place dans une atmosphère élégante et lumineuse, où le vignoble 
devient décor et la lumière signature.

Ultimate Provence s’impose ainsi comme une destination événementielle à part entière — un lieu où le cadre sublime l’instant et où chaque rencontre prend une dimension particulière.



À PROPOS
La collection MDCV rassemble quatre domaines d’exception : le Château de Berne, le Château Saint-Roux, 
le Château des Bertrands et Ultimate Provence. Elle s’étend également à l’Hostellerie de l’Abbaye, hôtel 3 étoiles 
situé au cœur du village du Thoronet, affirmant une présence forte dans l’arrière-pays provençal. Véritables lieux de 
vie, ces propriétés conjuguent vin, gastronomie, hôtellerie, expériences immersives et activités en pleine nature, 
ainsi que des espaces dédiés au bien-être comme le spa du Château de Berne. Les domaines viticoles sont 100 % 
Bee Friendly, engagement en faveur de la sauvegarde des pollinisateurs et de leur habitat. Tous déclinent leurs vins 
en trois couleurs – rosé, blanc et rouge. Le groupe s’appuie également sur des adresses de village situées à Lorgues, 
incarnant l’artisanat et l’esprit provençal : Le Grillon, Bistrot convivial, la Fromagerie de Lorgues, Le Petit Glacier 
et L.REGIS, caviste indépendant, prolongeant l’univers du vin au-delà des domaines et inscrivant le groupe dans 
une Provence vivante et quotidienne. Chacun cultive sa singularité pour sublimer le savoir-faire local. Valorisant 
l’authenticité locale dans une vision durable et engagée, le groupe réunit aujourd’hui 260 salariés exerçant 30 
métiers différents au sein de l’ensemble MDCV. L’ambition du groupe MDCV ? Créer et diffuser partout dans le 
monde de grands vins élaborés au sein de lieux exceptionnels, tout en proposant des séjours et expériences 
ancrés dans l’identité et les savoir-faire de la Provence.

Ultimate Provence réinvente les codes des vins de Provence avec des cuvées uniques en blanc, rouge et rosé, 
pensées pour séduire les amateurs de vins modernes. Chaque vin reflète un équilibre subtil entre fraîcheur, 
complexité et élégance, sublimant les cépages emblématiques de la région. Son flacon au design iconique et 
recyclable, sans étiquette, s’impose comme un véritable objet d’art, affirmant une identité visuelle forte et 
contemporaine. Ce choix audacieux traduit la volonté du domaine de proposer des vins aussi esthétiques 
qu’exceptionnels, conçus pour être dégustés aussi bien dans un cadre décontracté que lors d’occasions raffinées.
Niché au cœur de 46 hectares de vignes en pleine Réserve Naturelle de la Plaine des Maures, Ultimate Provence est 
également un hôtel 4 étoiles, membre de la prestigieuse collection Small Luxury Hotels of the World, designé par le 
cabinet monégasque Humbert & Poyet. Le restaurant complète cette immersion en proposant une cuisine provençale 
audacieuse, pensée pour s’accorder parfaitement avec les vins du domaine, offrant ainsi une expérience sensorielle 
complète, où le vin demeure au centre de l’art de vivre Ultimate Provence.

ULTIMATE PROVENCE

MDCV

INFORMATIONS

Adresse : 7270 Route du Luc,
83680 La Garde-Freinet
Restaurant : 12h00 - 15h00 | 19h30 - 22h30
Beach Restaurant & Bar : 10h00 - 19h00
Accès piscine : 08h00 - 20h00

CONTACT PRESSE

Dix Louvois Paris
Florine Cagnat
Email : florine@dixlouvoisparis.com
Tél. +33 6 65 53 33 09

https://www.chateauberne.com/
https://www.chateauberne.com/
https://www.chateauberne.com/
https://www.chateausaintroux.com/
https://www.chateausaintroux.com/
https://www.chateausaintroux.com/
https://www.chateausaintroux.com/
https://www.chateaudesbertrands.com/fr/
https://www.chateaudesbertrands.com/fr/
https://www.chateaudesbertrands.com/fr/
https://www.ultimateprovence.com/?_gl=1%2Azkeaay%2A_up%2AMQ..%2A_gs%2AMQ..
https://www.ultimateprovence.com/?_gl=1%2Azkeaay%2A_up%2AMQ..%2A_gs%2AMQ..
https://hotel-thoronet.com/galerie-photos/
https://hotel-thoronet.com/galerie-photos/
https://hotel-thoronet.com/galerie-photos/
mailto:florine@dixlouvoisparis.com
mailto:florine@dixlouvoisparis.com
mailto:florine@dixlouvoisparis.com

