


. BIENVENUE
A ULTIMATE PROVENCE

ENTRE POMAINE VITICOLE ET
BOUTIGVE HOTEL

UP | Ultimate Provence, membre de la collection Small
Luxury Hotels of the World™ (SLH) est de ces lieux qui
ne laissent pas indifférent avec son concept avant-
gardiste a mi-chemin entre propriété Vviticole

d’exception et boutique-hétel au design chic. Aux S

portes de Saint-Tropez, 'adresse propose de vivre la Q ‘ 'HLO“T%P,{‘S

Provence autrement. 34 —
3 Smal Luxury Hotels

chambres restaurants of the World
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Boutique et vente de vin Hotel 4*




UP TRAITEUR
LES COCKTAILS

LE GOURMET

En 15 piéces + 2 plats chauds
82 € TTC par personne*

LEUVP

En 20 pieces + 2 plats chauds + 2 live cooking
100 € TTC par personne*

SUR-MESURE

Piece classique — 2,80 € TTC
Piece élite —4 € TTC
Live cooking — a partirde 9 € TTC
Sur demande*
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Incluant le service des vins du domaine en trois couleurs, sur
la base d'une demi-bouteille par personne, biéres, sodas et

eaux minérales.

*pour 1h30 de prestations
Heure supplémentaire = 15 € TTC par personne
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UP TRAITEUR
LES PIECES cOCKTAIL

PLECES SALEES LROIPES

Mini tartelette chevre, figue, noisette | Foccacia caviar
d'aubergine | Escabeche de rouget, mini ratatouille, coulis
de poivron | Cromesquis de crabe, citron vert | Tataki de
beeuf, daikon, soja | Pic de gambas, yakitori | Mini panier
ancholade | Fromage blanc aux herbes, coulis betterave,
crumble | Poulpe, pois chiches, harissa | Champignon
confit, ail, balsamique | Pomme safran, caviar avruga | Mini
vol-au-vent, tapenade | Navette cream cheese, saumon
fumeé | Poivron mariné, ail, sarriette | Saint-Jacques,
poireaux fondus | Tartare de thon avocat, citron vert |
Mangue, canard fumé | Melon, jambon, jus anisé | Soupe
de petits pois, menthe, saumon fumé | Artichaut, poivrade,
tapenade, tomate confite | Gaufres truffes, mascarpone |
Foie gras, coulis d'agrumes, gingembre | Mini wrap | Opéra
de foie gras

PLECES SALEES CHAVDPES

Mini burger | Raviole aux truffes, creme de parmesan |
Tempura de gambas | Brochette de poulet yakitori | Mini
croque comté, truffes | Mini brioche escargot | Nem |
Samossa | Falafel | Cromesquis d'agneau pignon |
Bruschetta selon saison | Brochette de gambas, citronnelle
| Courgette, menthe, feta | Cake thon, olive | Gnocchi
gratinés, gorgonzola | Brochette kefta | Gyoza

PLECES SALEES ELITE

Tartelette de homard | Saint-Jacques aux truffes | Oursin,
creme de choux (selon dispo) | Thon mi-cuit, coulis
framboise | Saumon, bouillon Gin, agrumes | Tartare de
loup, fenouil, caviar | Tentacules de poulpe, badiane, citron
vert | Wrap, canard fumé | Pan bagnat | Foie gras poéle,
creme de cepes, cacao | CEuf meurette | Purée de ratte,
émulsion a la truffe



UP TRAITEUR
LES PIECES COCKTAIL

> >
ANIMATION SALEEST ANIMATION SUCREES™
Gaufres a garnir 9€TTC Candy bar 6ETTC
Pasta bar 10€TTC Bar a glaces et sorbets B8€ETTC
Fromages a la découpe 10 € TTC Bar a pop-corn 8€ETTC
Mini burger 12€TTC Bar barbe a papa B8€ETTC
Pied de jambon a la découpe 15€TTC Fontaine de chocolat (fruits, chamallow) B8€ETTC
Meule de parmesan affinée, fregola sarda aux truffes 18 €TTC
Dégustation de foie gras (2 kg) 20€TTC
Plancha : beeuf, loup, thon, poulet, gambas Iégumes 20€TTC
Ceviche 25€TTC
Sushi bar 25€TTC

*pour 1h de prestations
Heure supplémentaire = 15 € par personne



UP TRAITEUR
LES PINERS

EFPICURIEN

Entrée, plat, dessert

57 € TTC par personne*

SEnsation

Entrée, plat, dessert

67 € TTC par personne*

UETIMATE

Amuse-bouche, entrée, plat, dessert

79 € TTC par personne*

*Hors boissons et éventuels suppléments
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UP TRAITEUR
GASTRONOMIAVE

4 PLATS

Amuse-bouche, entrée, plat, dessert

95 € TTC par personne*

& PLATS

Amuse-bouche, entrée, 2 plats, fromage, dessert

125 € TTC par personne*

*Hors boissons et éventuels suppléments




UP TRAITEUR
LES BUFFETS

4 THEMES

Au choix

A partir de 60 € TTC par personne*

ASIATIQUE
AMERICAIN
MEDITERRANEEN
PLANCHA (supplement de 5 € TTC)

*Hors boissons et éventuels suppléments




UP TRAITEUR
LES BRUNCH

ur

30 Items, incluant les boissons chaudes et jus de fruits

90 € TTC par personne*

PRESTIGE

55 Items, incluant les boissons chaudes et jus de fruits
120 € TTC par personne*

PETIT DEJEUNER

Incluant les boissons chaudes et jus de fruits

18 € TTC par personne*

*Hors boissons et éventuels suppléments




UP TRAITEUR
LES BOIsSsSONS

OFEN EAKR

Ultimate*
(Vin du domaine en 3 couleurs, biére, soft, soda, eaux minérales)

Complet avec Champagne*
(Champagne, gin, vodka, tequila, whiskey, pastis, vermouth, rhum, vin du domaine en 3 couleurs, biere, soft, soda,
eaux minérales)

Complet sans Champagne*
(Gin, vodka, tequila, whiskey, pastis, vermouth, rhum, vin du domaine en 3 couleurs, biére, soft, soda, eaux minérales)

Champagne*
(Champagne, soft, soda, eaux minérales)

Italiano*®
(Prosecco, Aperol Spritz, Hugo, Campari, Royal Martini, vin du domaine en 3 couleurs, biere, soft, soda, eaux minérales)

*TARIFS 1h 2h 3h 4h Demi-heure
supp.

25€TTC 42€TTC 58€TTC 67€TTC 15€TTC

Complet avec 42 €TTC 58€TTC 75€TTC 93€TTC 21€TTC

Champagne

Complet sans 35€TTC 42€TTC 54€TTC 60€TTC 18E€TTC

Champagne

Champagne 39€TTC S56€TTC 72€TTC 80€TTC 21 €TTC

35€TTC 42€TIC 54€TIC 60€TTC 18€TTC

FORFAIT ULTIMATE

Sur la base d’'une demi-bouteille de vin en trois couleurs, eaux minérales et café

Ultimate Provence — AOP Cotes de Provence

21 € TTC par personne

EOUTEILLES

Ultimate Provence — AOP Cotes de Provence (Rosé, Blanc ou Rouge)
Henriot Brut Souverain

Henriot Brut Rosé

Henriot Blanc de Blancs

Vodka Belvedere

Gin Bombay Sapphire

Rhum Don Papa

Chivas Régal 12 ans

Eau minérale plate Aqua Panna

Eau minérale pétillante de Chateldon

Tireuse a biére (environ 60 verres de 50 cl)

31€TTC
75€TTC
105 €TTC
110 € TTC
140 € TTC
135 €TTC
175 €TTC
140 € TTC
7€TIC
7€TIC

480 € TTC
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;—}é(- Chateau de Berne
*@i% Chateau Saint-Roux
Chateau des Bertrands
.
Marseille w
Saint Tropez
I
Toulon

LOCATION & ACCESS
Les Arcs-Draguignan TGV train station 25min
Nice Airport 1h15
Marseille Airport 1h30
Toulon Airport 1h .
Saint Tropez Airport 1h MarsoHigl
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Service Commercial

Tél. :+33 (0)4 94 85 29 15
Mob. :+33 (0)6 65 42 34 87
Email : manon.sberro@ultimateprovence.com

@ https://www.ultimateprovence.com
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ULTIMATE PROVENCE - 7270 Route du Luc 83680 La Garde-Freinet

SMALL
LUXURY
HOTELS

OF THE WORLD
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