
Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

TRANSAT + MASSAGE + DÉJEUNER    149€
(Un plat du jour et un verre de vin UP ou une bouteille 
d’eau ou un soft / A sunbed + a massage + a dish of the 
day and a glass of UP wine or a bottle of water or a soda)

TRANSAT À LA JOURNÉE         25€

TRANSAT + DÉJEUNER         42€
(Un plat du jour et un vin de vin UP ou une bouteille 
d’eau ou un soft / A sunbed + a dish of the day and a 
glass of UP wine or a bottle of water or a soda)

POOL PARTY tous les samedis       20€

APÉROSONORE

ROSE UP journée signature 1 fois par mois



DAIQUIRIS (base Rhum ou Tequila ou Vodka)

Saveurs au choix : fraise banane, fruits rouges, fruit de la passion, 
piña colada, fruits verts / Choice of flavours: strawberry banana, red fruit, 
passion fruit, piña colada, green fruit

SPRITZ

HUGO (prosecco, menthe, liqueur St Germain)

APÉROL (Apérol, prosecco, eau pétillante)

MOJITOS

Classic, passion, framboise ou fraise / Classic, passion, raspberry or strawberry

TAGADA BANANA (Fraise, banane / Strawberry, banana)

RED BOOST (Grenade, framboise, acérola / Pomegranate, raspberry, acerola)

FRUITS ON THE BEACH (Mangue, passion, orange / Mango, passion fruit, orange)

COCO CÂLINE (Ananas, noix de coco / Pineapple, coconut)

GREEN DE STAR (Kiwi, pomme, menthe / Kiwi, apple, mint) 

1664        7€ 

HEINEKEN       8€

CORONA       9€

Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

MANHATTAN (Chocolat / Chocolate)

SEATTLE (Café / Coffee)

HAWAI (Vanille / Vanilla)

FLORIDA (Fraise, banane / Strawberry, banana)

CALIFORNIA (Fruits rouges / Red fruit) 



Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

CHAMPAGNE     12cl

Henriot Blanc de Blanc    22€

VIN      15cl

Ultimate Provence, AOP Côte de Provence    9€

Chablis William Fèvre 2021    14€

CHAMPAGNE     70cl 150cl 300cl

Prosecco Ricadonna     45€

Henriot Brut « Souverain »    95€  185€  600€

Henriot Rosé     115€  235€

Henriot Blanc de Blanc   125€  245€

Ruinart Blanc de Blanc   440€

VIN BLANC     75cl

Ultimate Provence, AOP Côte de Provence  36€

Chablis William Fèvre 2021    65€

VIN ROSÉ     75cl 150cl 300cl 600cl

Ultimate Provence, AOP Côte de Provence  36€    79€  220€  520€

VIN ROUGE     75cl

Ultimate Provence, AOP Côte de Provence  36€



Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

VODKA

TEQUILA

WHISKEY

RHUM

GIN

GET 27/GET 31

+ SOFT     inclus

+ REDBULL      +2€

VODKA    75cl 150cl

Belvedere    200€  450€ 

WHISKY

Jack Daniel’s    150€

Johnnie Walker Black Label  180€  

Johnnie Walker Red Label  150€

GIN

Gordon’s    140€

LIQUEUR

Get 27 / Get 31   120€

Limoncello    120€

Bouteille de shooter     90€



SOFTS - 33cl         8€

COCA-COLA

COCA ZÉRO

ORANGINA

SPRITE

PERRIER

 

EAUX          9€

SAN PELLEGRINO – 75cl 

VITTEL 

SUPPLEMENT SIROP      +3€

JUS PRESSÉS       10€

ORANGE

PAMPLEMOUSSE

CAFÉS peut être servis chaud ou froid

RISTRETTO         4€

EXPRESSO, DÉCAFEINÉ       5€

ALLONGÉ         6€

DOUBLE EXPRESSO        7€

Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.



CARPACCIO DE SAUMON PARFUM AGRUMES
SALMON CARPACCIO WITH CITRUS FRAGRANCE
(Saumon, vinaigrette aux agrumes, fruits rouges
Salmon, citrus vinaigrette, red berries)

LA TOMATE BURRATA BASILIC* 
TOMATO BURRATA BASIL*
(Tomate, burrata 50gr, huile d'olive au basilic de notre domaine
Tomato, burrata 50gr, basil olive oil from our estate)

SALADE CÉSAR POULET GRILLÉ 
CESAR SALAD GRILLED CHICKEN

SALADE CÉSAR HOMARD     
LOBSTER CESAR SALAD

SALADE FRAICHEUR PARFUM NECTARINE*
NECTARINE FLAVORED FRESH SALAD*
(Salade mesclun, nectarine grillée, tomate cerise, feta, oignon rouge 
Mesclun salad, grilled nectarine, cherry tomato, feta cheese, red onion)

Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

*Les plats portant un astérisque sont végétariens
*Dishes marked with an asterisk are vegetarian.

18€

19€

24€

39€

18€

Servis de 12h30 à 15h30 pour consommation au restaurant uniquement
Served from 12.30 to 3.30 p.m. for consumption in the restaurant only



Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

*Les plats portant un astérisque sont végétariens
*Dishes marked with an asterisk are vegetarian.

RADIATORI SAUCE TOMATE BASILIC*
RADIATORI WITH TOMATO BASIL SAUCE*
(Sauce tomate basilic maison / homemade tomato and basil sauce)

LINGUINE AUX COQUILLAGES
SHELLFISH LINGUINE
(Amandes de mer, sarriette, oignon, tomates cerises
Dog cockle, savory, onion, cherry tomato)

RIGATONI À LA TRUFFE*
PASTA TRUFFLE
(Sauce à la truffe d’été, truffes fraîches
Summer truffle sauce, fresh truffles)

22€

29€

34€

Servis de 12h30 à 15h30 pour consommation au restaurant uniquement
Served from 12.30 to 3.30 p.m. for consumption in the restaurant only



Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

LE BURG’UP
(Pain aux céréales, sauce mayonnaise maison aux herbes, laitue,
tomates, steack haché 180gr, comté, frites de patate douce
Cereal bread, homemade mayonnaise sauce with herbs, lettuce, 
tomato, 180gr chopped steak, comté cheese, sweet potato fries)

CÔTELETTES D’AGNEAU GRILÉES LÉGUMES DE SAISON
GRILLED LAMB CHOPS WITH SEASONAL VEGETABLES
(Côtelettes d’agneaux grillées à la plancha, légumes grillés de saisons
Grilled lamb chops a la plancha, seasonal grilled vegetables)

POULPE PARFUM PATATE DOUCE
SWEET POTATO FLAVOURED OCTOPUS
(Tentacules grillées, écrasé de patate douce, chips de patate douce
Grilled octopus tentacles, sweet potato crumbles, sweet potato crisps)

FILET DE LOUP BARIGOULE D’ARTICHAUT
SEA BASS FILLET WITH ARTICHOKE BARIGOULE
(Filet de loup snacké, artichaut, lard fumé, carottes, oignons, vin blanc
Snacked fillet of bass, artichoke, smoked bacon, carrots, onions, white wine)

32€

36€

37€

30€

MENU ENFANT
CHILDREN’S MENU
(Un sirop + un plat du jour + une boule de glace
One sirop + one dish of the day + one scoop of ice cream)

22€

Servis de 12h30 à 15h30 pour consommation au restaurant uniquement
Served from 12.30 to 3.30 p.m. for consumption in the restaurant only



Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

Servis de 12h30 à 18h30 pour consommation sur transat uniquement
Served from 12.30pm to 6.30pm for consumption on sunbeds only

*Les plats portant un astérisque sont végétariens
*Dishes marked with an asterisk are vegetarian.

WRAP SAUMON FUMÉ
SMOKED SALMON WRAP
(Philadelphia, roquette, avocat / Philadelphia, rocket, avocado)

CLUB POULET
CHICKEN CLUB SANDWICH
(Oignons, curry, mayonnaise, salade, tomate
Onions, curry, mayonnaise, salad, tomato)

SALADE BURRATA TOMATE PESTO*
BURRATA TOMATO PESTO SALAD*

MELON AU JAMBON DE SPECK
MELON WITH SPECK HAM

BRUSCHETTA*
(Servie froide, tomate, mozzarella, basilic frais, huile d’olive de nos 
domaines, ail / Served cold, with tomatoes, mozzarella, fresh basil, olive 
oil from our estates and garlic)

18€

16€

20€

18€

18€



Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

TARTE FRAISE BASILIC PARFUM CHOCOLAT BLANC
WHITE CHOCOLATE, STRAWBERRY AND BASIL TART

ECLAIR CHOCOLAT AU LAIT PRALINÉ
MILK CHOCOLATE AND PRALINE ECLAIR

FRUIT GIVRÉ
FROZEN FRUIT
(Passion ou citron ou pêche
Passion fruit or lemon or peach)

ANANAS GIVRÉ À PARTAGER
FROZEN PINEAPPLE TO SHARE
(Pour 4 personnes / For 4 people)

ASSIETTE DE FRUITS À PARTAGER
FRUIT PLATE TO SHARE
(Pour 2 personnes / For 2 people)

14€

14€

18€

40€

25€



Prix nets affichés, taxes et service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

LES MOYENS DE PAIEMENTS ACCEPTÉS AU SEIN DE NOTRE ÉTABLISSEMENT 
SONT LES SUIVANTS :
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